
PRESSEINFORMATION

Barbecue und Wein im The Westin Grand Berlin 

Berlin, 25.  Mai  2009  –   Am  Pfingstsamstag,  dem  30.  Mai  2009,  startet  das 

sommerliche  Barbecue  im  Westin  Grand  Berlin.  Neu  in  diesem  Jahr  ist  die 

Kombination  mit  edlen Rebtropfen.  In  wöchentlichem Wechsel  präsentieren Winzer 

Weine  verschiedener  Länder  und  Regionen,  Küchenchef  Peter  Hampl  grillt  dazu 

Landestypisches auf dem Lavasteingrill.  

Jeden Samstag bis Ende September startet ab 17 Uhr das Barbecue im Hotelgarten 

des  Westin  Grand,  Berlin  für  49,90 Euro  pro Person inklusive  Barbecue,  Sekt  zur 

Begrüßung  und  aller  angebotenen  Weine  und  Digestif.  Eine  Reservierung  wird 

empfohlen unter Tel. 030 20 27 31 85.

Der  große  Garten  im  Innenhof  des  Hotels  gilt  als  Geheimtipp  unter  Berliner 

Grillfreunden, auf der Höhe der zweiten Etage lockt er mit vielen charmanten Ecken 

und  kleinen  Duftinseln  zum  Grillvergnügen  inmitten  der  City.  Neben  den  BBQ-

Klassikern des Westin Grand Berlin wie Ruppiner Lammrücken, Garnelenspießen oder 

Ikarimi-Lachs präsentiert Peter Hampl analog zu den Weinen aus Italien, Spanien und 

der Pfalz Leckeres aus den Regionen: Roastbeef mit Gewürztraminer und Senfbraten, 

Bretonischen Hummer, Sepia oder Iberico-Schwein. 
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